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POMPÖÖSNE
ARHITEKTUUR
... ja asukoht Tallinna seltsielu
epitsentris teevad F-hoonest
sobiva koha ürituste
korraldamiseks. 

Oleme oma avarates saalides
võõrustanud väga erineva
suurusega seltskondi. 



päevaNE VÖÖND



ÕHTUNE VÖÖND



RUUMID
F-hoone neljas saalis on võimalik luua erinevaid

ruumilahendusi sobimaks koosolekuteks,
seminarideks, töötubadeks või mõnusaks

tiimilõunaks.  



RÕDUGA SAAL
Mahutavus: 
istudes 28 / püsti 40 (+ rõdu pind)

Ekraani võimalus: 75´´ (HDMI, AirPlay)



MUST SAAL
Mahutavus: 
istudes 80 / püsti 120
Kokteilibaar 
Diskokera 
Reguleeritav valgustus 
Eraldi sissepääs
Ratastooliga juurdepääs

Helitehnika:
2x Pioneer CDJ-2000 multi player
1x Pioneer DJM-900 nexus 
1x Pioneer DJM-700
1x vinüülimängija (vajadusel 2)
1x juhtmega mikrofon
Ekraan: 75`` (HDMI, AirPlay)



TERVE MAJA
Mahutavus: istudes 225 / püsti 400
4 saali, 2 baari 
3 sissepääsu 
Võimalik tehnika: vaata Must Saal



GRUPIMENÜÜD
PEAKOKK RANNO PAUKSON: 
“MENÜÜSID KOOSTADES LÄHTUN TOORAINE HOOAJALISUSEST, OLEN
ARVESTANUD VÕIMALIKULT PALJUDE ERINEVATE VAJADUSTEGA NING
VÕIMALUSEGA MENÜÜDE OSI PAINDLIKULT KOMBINEERIDA.” 

allergiate korral palun andke sellest eelnevalt teada 
kuni 30 inimese seltskonnale katame toidud lauale, suuremad
grupid buffeena
suupistevaliku ja kohvipausid serveerime buffeena
kui mitmekäiguline kõhutäis tundub liiga suur, saame menüüs
teha ka muudatusi

hinnad sisadavad käibemaksu



MENÜÜ 1
Lihtsam kolmekäiguline kõhutäis. 

Sisaldab:
2 eelrooga leivavaliku ja oliivõliga
2 pearoa valikut (liha, taimne) 
1 lisand pearoa kõrvale
toorjuustukook hooajalise lisandiga
maitsevesi

MENÜÜ 2 MENÜÜ 3
Toekam kolmekäiguline kõhutäis. 

Sisaldab:
9 suupistet ja eelrooga, leivad oliivõliga
2 pearoa valikut (liha, kala)
2 lisandit 
soolakaramelli-kõrvitsabarownie
kirsikastmega
maitsevesi

Rikkalike valikutega pidulikum
õhtusöök.

Sisaldab:
10 suupistet ja eelrooga, leivad oliivõliga
3 pearoa valikut (liha, kala, taimne)
2 lisandit
brüleekreem hooajalise lisandiga
maitsevesi

27€ /külaline  (820 g) 39€ /külaline  (1055 g) 48€ /külaline  (1175 g)



SUUPISTEVALIK
Seminari, koolituse, koosoleku
vahepalaks või kergeks lõunaks. 

Sisaldab:
7 suupiste valikut (bruschetta´d,
krevetisalat, oliivid, veise tar-tar jne)
2 magusa valikut 
maitsevesi

KOHVIPAUS
Sisaldab:
filtrikohv, teevalik 
piim, kaerapiim 
suhkur, mesi
maitsevesi

5 suupistevalikut (soolane, magus,
puuvili)

20€ /külaline  (280 g) 14€ /külaline  



JOOGIKAART
TEENINDUSJUHT JA SOMMELJEE MARILI MARIPUU: 

“F-HOONE VEINIVALIK ON MITMEKÜLGNE, SIIN ON NII VANA-MAAILMA 
KLASSIKUID KUI PÕNEVAID MAITSEID SEIKLUSLIKUMALE PALETILE. 

MEIL ON ESINDATUD KA BIODÜNAAMILISED JA NATURAALSED VEINID.”

Õllevalikus on 25 erinevat nimetust, millest pooled on
erinevad Eesti käsitööõlled, nende seas ka 2 spetsiaalset
majapruuli. 
Kokteilikaart uueneb meil pidevalt ja üllatavaid maitseid
majakokteilides valmistame ise. Olenevalt hooajast võib
selleks olla kukeseene cordial, pandani siirup või õhkõrn
mangovaht. Kokteilide kõrval on olemas ka alkoholivabad
mokteilid. 
Tervitusjoogiks sobivad hästi ka alkoholivabad
vitamiininapsud. Väga armastatud on meie majanaps vaarika,
kummeli ja cayenne pipraga (4cl).



BRONEERINGUD

PÄRINGUT TEHES PALUN LISAGE: 
ürituse toimumise kuupäev ja kellaaeg
orienteeruv külaliste arv 
kas soovite istumisega või püstijala formaadis olemist 
kas soovite privaatset ruumi või lauda avatud teenindussaalis.

MÜÜGIJUHT JA ÜRITUSTE KORRALDAJA STELLA KRUUSIMÄE: 
“TUNNEN F-HOONET NAGU OMA PEOPESA, SAADA OMA SOOVID JA
LEIAME LAHENDUSE, KUIDAS NEED TEOKS TEHA.”

RESERVE@FHOONE.EE  

MÕNED TINGIMUSED:
terve privaatse saali broneerimisel kehtib miinimumsumma, mille
raames toidu ja joogi tarbimist eeldame.   
külaliste arv ja grupimenüü valik peab olema kinnitatud vähemalt
4 päeva enne üritust. 
arvega tasumine garantiikirja alusel. 
eelistatult koondarve terve seltskonna peale. 



RESERVE@FHOONE.EE

TEL 53226855

FHOONE.EE

mailto:reserve@fhoone.ee
http://www.fhoone.ee/

